Новогодние Ужины

       2011-2012

	Кабаре / Рестораны
	Тариф


	Комиссия агентству

	Кабаре Мулен Руж :  шоу + ужин
	650 €
	20 €

	Кабаре Лидо :  шоу + ужин

 
	670 €


	20 €



	Кабаре Паради Латэн :  шоу +ужин
	350 €
	15 €

	Кабаре Крэзи Хорс : шоу 24 -30/12/11 

                                      шоу 19ч45-31/12/11

                                      шоу 22ч15-31/12/11

                                      шоу 01ч00-31/12/11                                                     
	175 €

190 €

220 €

170 €
	15 €

15 €

15 €

15 €

	Бато Паризьен: ужин  Элеганс

                              ужин  Привележ

                              ужин  Премьер

                              ужин  Бретань
	320 €

450 €

580 €

580 €
	15 €

20 €

25 €

25 €

	Ужин и музыкальное шоу Ля Бэль Эпок
	260 €
	--

	Рестораны  Chez Clément  Porte Maillot    +  бронь 30€/чел 

                                                Wagram

                                                Bastille

                                                Saint Michel

                      Chez Clément  Elysées   

                                                Opera     
	149 €/ 31 € реб

149 €/ 31 € реб

129 €/ 31 € реб

129 €/ 31 € реб

169 €/ 31 € реб

169 €/ 31 € реб
	--

--

--

	Ресторан "L'Espadon" (отель Ritz)         +  бронь 30€/чел 

                 "Ritz Club"             
	2012 € 

770€ /350€ реб
	--

	Ресторан  отеля Millennium                           
	180,00 €
	--

	Ресторан  отеля Marriott Champs-Elysees  +  бронь 30€/чел 
	290€ /145€ реб до 12 лет
	--

	Ресторан  LE 114 Faubourg  +  бронь 30€/чел
	500€ без напитков  /120€ реб до 12 лет
	--

	Ресторан  LE 112 Faubourg      +  бронь 30€/чел

MENU GASTRONOMIQUE
	1000€ без напитков 
	--

	Ресторан отеля Lotti 


	195€ без напитков / 

реб 6-12 лет  98€
	--

	Ресторан Le Céladon отеля Westminster 
	275€ без напитков
	--

	Ресторан Cuisine L'E7 отеля Edouard 7  +  бронь 30€/чел

Ужин с напитками: Винная карта №1/ №2
	95€ без напитков 

125€/175€
	--


Кабаре «Moulin Rouge» / Мулен Руж

82, boulevard de Clichy

75018 Paris

Начало в 21ч00

Вечер в сопровождении оркестра 



Слоеные фуэтэ



Яйцо взбитое с черным трюфелем  



Шашлычок из морских гребешков и омара, полента, мусс с оливками



Утиная  фуа -гра под манговым соусом  с тостами



Медальон из  телятины с кусочками жаренной фуа-гра, печеный молодой  картофель и бобы 



Сыр «Сан Марселан», зеленый  салат с грецким орехом и фундуком 



Фирменный десерт «Золотая звезда мельницы» 

 

Новогодние сладости 



1 бутылка шампанского «Cristal  Roederer»



Кабаре – шоу программа  « Феери»  в полночь

Ужин и Танцевальный вечер под  оркестр Мулен Руж

Новогодний ужин в кабаре

Paradis Latin/ Паради Латен

28 rue du Cardinal Lemoine 

75005 Paris



В 21ч00 – ужин в атмосфере веселого праздника под оркестр  

В 24.00  начинается Новое шоу «Paradis à la Folie»

После шоу –  дискотека до рассвета.

 К 4 часам утра - ранний завтрак для подкрепления сил:  чай, кофе, круассаны…



Утиная фуа-гра в желе из двух видов вина, булочка по старинному рецепту



Слоенный пирог из краба с кедровыми орешками и свежими травами



Говяжье филе с овощами,  картофельная запеканка



Торт "Паради а ля фоли" с английским кремом



Кофе и сладости



 Шампанское «Brut » без ограничений всю ночь

Вино Bordeaux без ограничений всю ночь

Кабаре «Lido» / Лидо

116 bis avenue des Champs-Elyisées

75008 Paris

В 19ч30 – ужин в атмосфере праздника под оркестр  Dov Amiel

В 22.40 начинается шоу « Bonheur »

После шоу –  танцы до рассвета.

Коктейль-шампанское



Блинчики с икрой



Фуа Гра из утиной печени, легкий суп-пюре из китайской тыквы и каштанов



Омар,  салат из сельдерея и яблок Granny Smith 



Нежная телячья вырезка и картофельный пирог с трюфелями



Шоколадный десерт 



Сладости 



Кофе

Бутылка минеральной воды

Бутылка шампанского или бутылка вина на выбор:

Шампанское  «Ruinart Blanc de Blancs»

Белое бургундское вино  Chablis 1er Cru 2009

Белое бургундское вино Chassagne Montrachet 2008 

Красное бургундское вино  Gevrey Chambertin 1er Cru 2004

Красное вино бордо  Medoc Château Victoria 2005

Ужин на корабле Bateaux Parisiens 

Port de la Bourdonnais 

75007 Paris

В 19час 30мин – встреча и посадка на корабль

В 21час 00 мин  - отплытие и начало ужина  в сопровождении 

небольшого оркестра

В 00час 30мин – возвращение в порт и продолжение 

праздника до рассвета 



Кокейль «Kir Royal»  с шампанским

Апперитив: Сырные фюэтэ.

Артишоки, лангустин,  ракообразные.



Утиная фуа- гра в пряном вине



Морские гребешки, луковое фондю



Филе говядины с овощами



Десерт  "Mон д'Ор", булочка с изюмом 



Десерт-мороженое "Бэль Элен" 



Миндальное печенье "Macarons" и фирменные сладости Bateaux Parisiens



1 бутылка белого вина «Macon Solutré»

1 бутылка красного вина «Puisseguin Saint-Emilion»

1 бутылка шампанского «Pommery»

Минеральная вода, кофе



Кабаре «La Belle Epoque» / Ла Бель Эпок

36, rue des Petits Champs

75002  Paris

Начало в 21ч3



Бокал шампанского



Ассортимент закусок



Копченая семга с блинчиками

 

Блюдо из гребешков и лангустинов, запеченных в тесте с соусом из

ракообразных

 

Филе из говядины «Миньон» с грибным соусом Арманьяк

 

Симфония сыров

 

Сладкий сюрприз « Прекрасная жизнь»



Кофе со сладостями



Винa Bordeaux , шампанское 

В 21-30 начинается ужин при свечах. И в полночь начинается спктакль

« Прекрасная жизнь». Сюрпризы, аттракционы и танцевальная 

программа до утра. В конце вечера гостям будет предложен завтрак.

Кабаре «Crazy Horse» / Крэзи Хорз

12, avenue Georges V

75008 Paris

24 — 30  декабря 2011

 Спектакль (Категория Black Diamond)

+

 Шампанское ''Billecart Salmon blanc de blancs grand cru''



Икра ''Petrossian'' 

31 декабря 2011

 Спектакль 

+

 ½  бутылки шампанского ''Сuvée Crazy''

+

небольшие подарки



Икра ''Petrossian'' (во время шоу в 19ч45 и в 22ч15)

и легкие сладкие закуски Dalloyau (во время шоу в 01ч00)

*Просим приходить за 30 минут до начала спектакля

Рестораны «Chez Clément» / «Ше Клеман»

Начало в 20ч30



Коктейль  



Закуска "Капучино из ракообразных" 



Закуска из омара с овощами 



Маринованный ягненок, пюре из сельдерея, картофель



Козий сыр с шоколадом 



Шоколадное пирожное с клубникой



Кофе с плиткой шоколада



Шампанское или красное вино без ограничений

Минеральная вода

Музыкальное сопровождение во время всего вчера

 и  до рассвета 

Рестораны «Chez Clément» / «Ше Клеман»

Детское меню (до 10 лет)

Начало в 20ч30



Коктейль  



Авокадо с креветками



Маринованный ягненок или  мясо птицы



Шоколадное пирожное с клубникой



Напитки

Музыкальное сопровождение во время всего вчера

 и  до рассвета 

Отель Ritz

Новогодний ужин в ресторане «L’Espadon»

Начало в 19ч30

Оркестр во время ужина

Лотерея с розыгрышем 2 подарков

Танцы  под оркестр для всех желающих примерно до 02ч00

Белужья икра



Морские гребешки с черными трюфелями



Голубой омар с грибами



юрбо с белыми трюфелями, легкие равиоли из тыквы и спаржи



Легкий шоколадный дежестив с шампанским



Филе косули, пирог из фуа-гра



Сыр "Mont d'Or" 



Десерт из личи



Шоколадное мороженое



Шампанское  

Laurent Perrier Grand Siècle

Perrier Jouet Belle Epoque rosé 2002

Вина: 

Chassagne Montrachet 1 Cru Les Caillerets, M.Colin 2009

Vougeot Le Clos blanc de Vougeot, Domaine de la Vougeraie 2007

Pomerol Vieux château Certan 2002

Sauternes château d'Yquem 1 Cru supérieur 1996

Armagnac Ritz 1898

Отель Ritz

Новогодний ужин в ресторане «Ritz Club»

Начало в 19ч30

Оркестр во время ужина

Лотерея с розыгрышем 1 подарка

Дискотека  примерно до 02ч00

Икра, фаршированный крабом морской еж.



Морские гребешки и омар с белыми трюфелями.



Морской язык, фюэтэ из спаржи и лисичек



Филе косули с черными труфелями , каштанами и 

 айвой в карамели.



Шоколадный десерт с экзотическими фруктами



Шампанское: 

Laurent Perrier rosé

Perrier Jouet Grand Brut en Magnum

Вина: 

Auxey Duressec Les Hautés, J.M. Vincent 2009

Margaux château Labergorce 2006

Отель Ritz

Новогодний ужин в ресторане «Ritz Club»

Детское Меню

Начало в 19ч30

Утиная фуа-гра с фруктами



Морские гребешки с белыми трюфелями и легкие равиоли из тыквы  



Слоеный пирожок с говядиной под грибным соусом с овощами



Филе косули с черными труфелями , каштанами и 

 айвой в карамели .



Шоколадно-ванильный десерт 



Напитки

Ресторан отеля "Millennium"

12, bvd Haussmann 

75009 Paris

Музыкальное сопровождение во время ужина

Дискотека после ужина



Бокал шампанского и легкие закуски



Утиная фуа-гра в соусе из инжира



Морские гребешки в соусе  из шампанского, трюфеля



Филе окуня с ароматными травами, ризотто из кальмаров



Дежестив мороженое «Бэль Элен»



Ягненок с грибами, запеченые яблоки с тимьяном



Десерт «Людовик XIV» с английским кремом

Marriott Champs-Elysées

Апперитив с 19ч20 до 20ч30

Шампанское и закуски без ограничей

Начало ужина в 20ч30



Паштет из фазана, утиная печень с черным трюфелем, 

салат с белыми грибами



Таглиятелли с лангустином, приправленные соусом из кориандра



Нежное филе теленка с овощами



Горячий козий сыр от Месье Фабр с медом и инжиром



Кофе или чай, пирожные

Bristol

Гастрономический ресторан отеля 

112, rue du Faubourg Saint-Honoré

75008 Paris

Начало ужина в 20ч00

Музыка и танцы в баре

Праздничный фейерверк в саду отеля в полночь

Сдобная выпечка , начиненная трюфелями, в  курином  бульоне и желтом вине



Икра, муслин из картофеля с копченной рыбой



Морские гребешки с черными труфелями и пюрэ из топинамбура



Сыр '' Бри'', начиненный труфелями ,  зеленый салат



Грейпфрут, легкое мороженое со вкусом шампанского, 

желе из гибискуса



Засахаренные каштаны и грушы со  смородиной

Ресторан отеля - 114 Faubourg

114, rue du Faubourg Saint-Honoré

75008 Paris

Ужин в 20.30

Музыкальное сопровождение в течение всего вечера



6 устриц N 2

Утинная фуа гра  

Утиный паштет, запеченный в тесте с овощами

Морские гребешки с  салатом, приправленным соусом из трюфелей

Картофельные вафли с копченым лососем, кремом шантийи и лимоном



Морской язык, фаршированный черными труфелями

Морской окунь с икрой, лук-порей и морепродукты

Фазан ,обжаренный в каштанах, картофельное пюрэ и фуа гра

Филе говядины ROSSINI , муслин из тапинамбура



Сыр Бри с орешками



Шоколадный десерт Manjari

Пирожное безе с экзотическими фруктами и соком из манго

Пирожное Монблан  с ромом

Ресторан отеля LOTTI

7, rue de Castiglione

75001 Paris

Апперитив в баре с 19ч30

Ужин в ресторане в 20ч00



Устрицы с йогуртом и огурцом

Картофель с осетровой икрой

Морские гребешки с ветчиной Колонната, крем из каштанов и перец с черными трюфелями



Ризотто с грушами в Арманьяке, утиная фуа-гра юго-западного региона Франции



Клемантины в трех видах: фруктовое мороженное, мусс и карпаччо



Отбивная из ягненка, панированная сухофруктами, соус из фиников и восточных пряностей, картофель



Отбивная из ягненка, панированная сухофруктами, соус из фиников и восточных пряностей, картофель



Шоколадный десерт с соусом из хурмы

Ресторан Селадон  отеля Westminster

13, rue de la Paix

75002 Paris



Канапэ с жаренными морскими петушками и петрушкой, 

милк-шейк из белой фасоли 



Заливное из шампанского с черной икрой



Слоенный пирог из морских гребешков и трюфелей , замаринованных в лимонном соке, спагетти 

Суп и запечeнная фуа-гра



Окунь, приготовленный на пару с морскими ежами



Нежное филе косули со свеклой и сельдиреем, легкий зеленый салат



Вашрэн из французских сыров со вкусом амаретто 



Фирменный десерт с араматом розы



Шоколадный десерт в форме сердца и апельсиновое сорбэ

Ресторан CUISINE L'E7  отеля Edouard 7 

39, avenue de l'Opera

75002 Paris

 Небольшой джазовый оркестр в течение всего вечера



Легкий суп из птицы, утинная фуа-гра 



Яйца, фаршированные черной икрой

Песочное печенье с пармезаном



Жаренная тюрбо, ризотто с артишоками и трюфелями, 

соус сабайон с грибами



Легкое мороженое  из красного вина



Медальоны из мяса птица , тыква  с орехами



Мороженое с шоколадом и карамелью, засахаренные каштаны,  мандариновое сорбэ



Фирменные сладости ресторана



Винная карта на выбор

1. Champagne Laurent Perrier Brut; Montbazillac Roc de miremot 2007; Meursault AOC 2009; Chablis 1 Cru Fourchaume 2007; château de Lamarque 2004; Banyls

2. Laurent-Perrier Brut; Laurent-Perrier Brut Millésimé 2002; Ultra Brut Laurent-Perrier; Chablis 1 Cru Fourchaume 2007; château de Lamarque 2004; Banulys 

